Promenade Saisonniere

Menu quatre temps 135 €
Menu six temps 185€

L éveil du Palais
Lasperge cuite “minute”, maki de sandre,
Réduction d’orange sanguine et huile d’olive “Manni”.
Les morilles farcies et petits pois,
vinaigrette de morilles et noix, lait des cosses.

La st jacques bretonne “juste fumée” et caviar Kristal
Raviole de rave et oignons, touche végeétale.
L’omble chevalier du Moulin de Pierre,
Cébettes aux herbes, pulpe d’artichaut, hollandaise siphonnée.
Le veau de Franche Comté
Caillette de blettes et noisette, sucs de queue de veau
aux pied de veau et sauge

~

Surprise sucrée

~

Dessert au choix

~

Nos mignardises

Notre sélection de fromages
Marc Fanin MOF (supplément 20€)

Dessert au choix

Kiwi jaune cuit au Pontarlier
Coulis de kiwi et huile de menthe
Parfait glacé a la rose et Champagne
Emulsion de coco, réduction de verjus
Deéclinaison de Chou-fleur
Praliné de sarrasin, mousse de chou-fleur,

sorbet a Uhibiscus blanc



