
“ Menu de La Combe ”

“Là où le relief s’adoucit, commence la découverte”

135 €

Les Canapés
~

CÉLERI · VIN JAUNE · RÉGLISSE
Le céleri en chaud-froid, éclat de vin jaune et touche de réglisse

 ~

OMBLE ALIS · POMME FERMENTÉE · SAPIN
L’omble Alis, choux de Bruxelles en textures, sauce à la pomme fermentée, parfumée au sapin

 ~

PINTADE DE BRESSE · TOPINAMBOUR · MORILLES · LIERRE TERRESTRE
Le coffre de pintade de Bresse cuit doucement au lait d’amande et de noisette,

 le topinambour décliné, croque de cuisse,
 jus de pintade réduit aux morilles et lierre terrestre

 ~

VANILLE · NOIX · VIN JAUNE
Le riz au lait vanillé, praliné de noix au vin jaune,

crème glacée vanille et vinaigrette de vin jaune
~
 

Les Mignardises

FROMAGES
 25 €

MA VISION DU MONT D’OR CHAUD
Pomme de terre et saucisse de Morteau

ou 

Sélection de fromages affinés par Marc Janin, Meilleur Ouvrier de France

 “ Menu de La Reculée ”

Menu pour l’ensemble des convives 

“Plus loin dans le Jura, plus profondément dans ma cuisine” 

170 €

Les Canapés
~

CÉLERI · VIN JAUNE · RÉGLISSE
Le céleri en chaud-froid, éclat de vin jaune et touche de réglisse

 ~

CHOU FARCI · BROCHET · TÊTE DE VEAU · ÉCREVISSE 
Le chou farci au brochet, tête de veau et poireaux,

 bisque d’écrevisse tranchée au jus de veau
 ~

OMBLE ALIS · POMME FERMENTÉE · SAPIN
L’omble Alis, choux de Bruxelles en textures, sauce à la pomme fermentée, parfumée au sapin

 ~

CHEVREUIL · SALSIFIS · CAFÉ 
Le dos de chevreuil cuit à 53 °C, salsifis en textures et jus de chevreuil au café,

 tartare de chevreuil fumé au café
 ~

MA VISION DU MONT D’OR CHAUD
Pomme de terre et saucisse de Morteau

ou 

Sélection de fromages affinés par Marc Janin, Meilleur Ouvrier de France
 ~

CITRON · TONKA · MENTHE
Croustillant de kadaïf, crémeux et sorbet citron,

 vinaigrette citron-menthe et espuma tonka
 ~

POIRE À LA CHAUX · MORILLES
La poire pochée à la chaux puis rôtie, siphon chaud de morilles,

 sorbet poire et jus de morilles réduit
 ~

Les Mignardises

 

Menu déjeuner 

80 €

Trois temps, au gré de l’inspiration du chef

Valable au déjeuner uniquement
Tous nos plats peuvent être dégustés à la carte

Option végétarienne disponible sur demande


