Pontaiet

sur les rives de la Loue

Tous nos plats sont « faits Maison », élaborés sur place
a partir de produits bruts et disponibles.

NOTRE MENU « A LA CARTE »

Entrée, plat et dessert 40€
Au choix parmi notre carte Prix TTC service compris

NOTRE MENU VEGETARIEN

Entrée, plat et dessert 36 €
Voir serveur

NOS EXCLUSIVITES DU MOMENT

6 Huitres Gillardeau spéciales n°3 24 €
+5€ Menu

Cuisses de grenouilles 32€

. +5€ Menu
en persillade ou nature
Pommes de terre Grenailles, salade verte
NOTRE MENU ENFANT
Plat et dessert 14 €

Pour les moins de 12 ans
1 Boule de glace ou sorbet

Viandes origine France

m Nous pouvons adapter nos plats pour les régimes végétariens
samiavo Bib Gourmand Guide Michelin 2023

NOS ENTREES

Prix TTC service compris
Soupe a l'oignons 12 €
Mouillette au beurre de champignons, mont d'or

Silure fumé 16 €
Poireaux barbecue, pommes de terres fondantes,
gribiche

Vol au vent Ris Veau 22 €
Morteau, champignons, sauce savagnin M+5 €
enu

Pomme dauphine d’Escargots du Petit Mercey 18 €
Creme au bleu de Gex, Pickles de graines de moutarde

NOS PLATS

Volaille fermiére 28 €
Sauce vin jaune et morilles, crozets crémeux au comté

Sandre de Sabne 26 €
Asperges blanches, céléri, beurre perlé

Cote de cochon au thym pour 2 (Ferme Bulloz) 50 €
Pommes de terres facon vendangeur

Saucisse de boeuf aux échalotes 22 €
Purée de pommes de terre, jus corsé au Porto

NOTRE SELECTION DE FROMAGES

De nos régions, servis a l'assiette 12€

NOS DESSERTS

A commander en début de repas
Le Paris-Brest a notre fagon 22€
Pour 2 personnes, & partager

Crémeux citron 11€
Pontarlier, Meringue

Chocolat 1€
Tuile cacao, Myrtilles et sorbet Myrtilles

Creme brulée au Macvin 11€
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